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LA CUCINA

Benvenuti
Il ristorante La Cuciva ¢ il suo staff sovo lieti di angurarvi una
buona serata,
Alcune vote informative

. Il servizio di cuciva & disponibile dalle diciawove sivo alle
ventidue e trevta.

. siamo aperti tutte le sere ad ecceziove del lunedi
. per qualsiasi forma di intolleranza o allergia siete pregati di
comumicarlo prima di ordinare al personale di sala che sapra’

darvi i ginsti consigi

. a differevza di tavti altri ristoranti, da voi von esistono i
turvi, il tavolo & a vostra disposiziove per l'intera serata

. vel five settimana e soprattutto il sabato | tempi di attesa
POSSONG Variare, ma vwow siamo supererol..e restiamo uwmili.

. aleuni prodotti possono essere congelati all'origine o prodotti
da vioi e abbattuti come da mannale hacep.
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Per iiziare ..
o se preferite per condividere cow gli amici

IL Tagliere (per due persove) enro venti
Salame di Cabella, culaccia di Langhirave, coppa piacentivag,
mortadella, bufala campana, pecorine sardo, pomodori rossi
secehi, giardiniera di WMorgan e pavissa

Le accinghe di Monterosso enro tredici
Accinghne impanate e fritte servite con crema di rucola e
parmigiano ventiquattro mesi

La Pavissa alla ligure euro dieci
Pavissa fritta servita con maiovese al lime e pepe rosa

Recco e dintormi euro quattordici
Focaccette al formaggio, culaccia e giardiviera di Worgaw

Straccetti di pollo euro duattordici
pollo impavato con spezie aromatiche e servito con chips e salsa
sweet cilly
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La pizza alla pala
La pizza Viene servita tutte le sere, travne il sabato.

Campana euro dieci
sugo di pomodoro, bufala campana e gocee di pesto

Capperina euro dodici
sugo di pomodoro, olive taggiasche, capperi e accinghe
Proscinttina euro tredici
sugo di pomodoro, brie, proscintto cotto, olive taggiasche
Verduriva euro dodici

bufala campana, verdure grigliate e cipolla caramellata
Coppata euro tredici
bufala campava, patate al forvo e coppa piacentina in uscita
Piccavtina euro dodici
Sugo di povmodoro, brie, carciofini e spiavata calabra

NON PIMENTICATE PI CHIEDERE IL PASSAPORTO
DELLA BITRRA TRENTADUE VIA DEL BIRRAL

Una buona birra per una buona pala
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Di spiedo in spiedo euro diciot+o
doppio spiedo di carne wista e verdure, cotti al forve in salsa
bba, serviti cow chips e maiovese al pepe vero

Le alette di pollo enro sedici
alette di pollo speziate, cotte al forvo e servite con chips e
salsa bg affumicata

Le ribs laccate euro diciotto
Baffa intera di ribs di maiale cotte in cot e laccate con bbg in
forvo, servite con chips e maionese al pepe vero

La cotoletta di pollo euro sedici
Petto di pollo con impanatura classica, servito en chips e
malovese al lime e pepe rosa

Il filetto di pollo arrostito euro sedici
Filetto di pollo cotto in forve in cot con aromi e servito cow
ehips, insalatina e salsa sweet chilli
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T risoth
Allo zafferano con fonduta alla valdostana e parmigiano

Al porcivi con scaglie di grana e riduzione al balsamico
Minimo per due persone euro duattordici
T ravioli
Ravioli di carve della Wariva di Fravcavilla Bisio
Al tocco ligure
Nel vino rosso, a culo vado o burro e parmigiano

Porziove singola da ventitre ravioli euro tredici

La tagliata euro Vewtidue
Vieve servita con patate al forvo, verdure grigliate i oli evo e pomodoro piastrato

Al roswmarino

Al balsamico

Iwn crema di pecorine dop

La battuta a coltello euro duindici
Aoli agrumi, con riduzione di balsamico al lime, polvere di scorza di
aravcia e limowe, bufala campana dop

Alla toscanaccia, con uovo al tegamive, crema di tartufo, crema di

porcivi e scaglie di parmigiano



Gli hamburger gonrmet
Una selezione dei nostri migliori burger, serviti su pave
artigianale, con chips e salse abbinate

L’Awmericano euro duindici
Carve di black Angus americavo, cheddar, pomodoro piastrato,
bacown fritto, cipolla croccante, burger sauce

Tl Giappovese euro sedici
Carne di Wagyu giapponese con asiage, pomodori rossi secehi,
cipolla caramellata, yuliewe di speck, maionese al bacon

Il Toscano euro diciassette
Carve di Chianiva, con asiagoe, novo al tegamino, scagllie di grana
e crema al tartufo bianco

Tl Piemontese euro sedici
Carve di Fassona piemontese, con asiago, pomodoro piastrato,
verdure grigliate, cipolla croccante e crema di olive taggiasche

Tl pulled pork euro sedici
Spalla di waiale cotta in cbt con spezie e bba, con cheddar,
pomodoroe piastrato , cipolla croccante e chips



L"Australiano euro sedici
Carve di bisonte australiave con scamorza affumicata,
pomodoro alla piastra, coppa dolce piacewting, cipolla
caramellata e maionese al bacow

Il Vegavo enro duattordici
Burger di soia e patata viola, cow cipolla caramellata, verdure
grigliate, pomodori rossi secchi e crema di olive taggiasche

Il Patanegra piccantello euro sedici
Carve di Patanegra, asiago dop, spianata calabra, cipolla
croccante, speck piastrato, salsa sweet chilli

Lo Spagmolo euro sedici
Carve di Rubia Gallega, brie cotto al forvo, uovo al +egamivo,
bacow, cipolla croccante, sewape al miele

Il carbo burger euro diciassette
WMacinata a km zero, asiago, nova al tegamivo, bacon piastrato,
crema di pecorino, maiovese al pepe vero

Il baby burger euro tredici
Cento grammi di carve di bovine adulto, cheddar, pomodoro
fresco, bacon, salsa burger e chips
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BPEVO.MA SE BEVO..BEVO BENE

L'americavo a wmodo wio...
Lo Sprite eseguito col Select..come da tradizione
Tl Torino WMilano sempre di moda
Tl calice di vivo rosso
Tl calice di bianco fermo
Tl calice di prosecco
Il Bloody Mary..per | temerari
Tl wmartini cocktail di James bowd...sewza oliva

Tl mojito vero..gquando la menta von manca
Il wmio Old Fashioned..l'originale
Il gin tonic v tutte le sue varieta’
Lo Spiey Wargarita

T calici di vivo sei euro

T cocktails hawo un prezzo che oscilla dai sette ai vove enro
Olive di Cerigwola, pavissa e focaccia di vostra produzione in
accompagnamento.



1Of

LA CUCINA

Le vostre birre in bottiglia
Formato zero cinguavta enro otto

Gualielmo gradi quattro virgola vove, birra tradizionale Lager,
leggera
Amleto gradi sei virgola cingue, birra Bock dal forte carattere,
modestamente frizzante e delicatamente amara
Cordelia gradi cindue Virgola otto, Ipa intensa, dal gusto ricco
equilibrato
Wit Teresianen gradi cindue, blanche von filtrata, fruttata
Kappuziner Weissbier gradi cindue e mezzo, colore dorato,
aroma ricco e amabile con note fruttate

Formato zero settantacivdue euro tredici
Filo di Fumo gradi cinaue, birra ambrata dai towi torbati
Filo Malpelo gradi sei virgola otto, birra ambrata e wmaltata
Filo Doppio gradi sei virgola cindue, birra aromatica ed elevato
grado alcolico
Nown artigianali..di comume interesse euro cingue
Messiva al sale e corona al lime

NON DIMENTICATE DL CHIEDERE IL PASSAPORTO
DELLA BPTRRA TRENTADUE VIA DET BIRRAT
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La wostra cantina

T vivi rossi
Nebbiolo collive wvovaresi euro ventitre
Nebbiolo langhe Contervo euro ventotto
Barbera asti superiore Dedica euro ventisei
Barbera Montebruna Braida euro Vewtidue
Barbera Aloa Superiore Doglian euro ventisei
Werlot langhe Morassino enro trevtadue
Ruche’ Pierfrancesco Gatto euro Ventitre
Bolgheri Il Castellaccio enro vewtotto
Ciliegiolo Sassotondo euro Vewtisei
Rosso di Montalcivo Terre vere euro vewtotto
Negroamaro del Salento Domiziano euro Ventiquattro

Nero d'Avola Tasca d'Almerita euro ventidue
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T vini Bianchi fermi

Ribolla gjialla tenuta Collio
Gavi undici tenuta Bine
Traminer Rottensteiner
Blancolella di Tschia
Erbaluce di Caluso

E i Vinl biancht mossi....

Warai de marai extra dry Foss Marai
Strada di Guia Valdobbiadene Foss Marai
Poderi Colla Altalanga

Franciacorta La Valle

Woscato Cavelli Bel fiore

Varie ed eventuali.....

Servizio e coperto

Acdua naturale e gasata
Caffe Covim

Limowcello e mirto

enro ventiquattro
euro ventitre
enro ventisei

euro ventisel

euro ventiquattro

euro veunti

euro vewtidue

euro frentaduattro
enuro trentasei

euro diciot+o

enro due e mezzo
enro due e mezzo
euro due
euro tre
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Lo spazio per un dolce....si trova
Euro sei [ sette

La pavwna cotta con caramello salato e zucchero a velo

La sfoglia scomposta su crema alla vaviglia, caramello salato e
frutta di stagione

Il tiramisu’ della tradizione

La tartatin tiepida con gelato alla vaniglia e caramello salato
La torta browvie su crema pasticcera

Il tortivio di cuore caldo su crema alla vaviglia e zucchero a velo
Il parfait con arachidi e caramello salato

Il sorbetto al mirto di Sardegna
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Per fivire in bellezza....
Gli amari

I vintage ci sowo quasi sempre euro quattro
WMowntenegro, San Simone, Fernet Brawca, Averna, Camatt,
il Silavo, Dt Sarouvo, Sambuca

T wuovi di tendenza e piacevoli al palato, serviti con
ahiaccio e agrumi disidratati... euro cingue

Jeffersom Miscela al trevta
Twtervallo WMiscela al trenta antigelo
Dopolavoro Sule Frack Roger
Trewtadue Bergamotto WMediterraneo
Plamante Amaronanta
WMeraviglioso Sublime

Washington Dalloro Fivo Wandragola
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